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O que é necessario para produzir uma
cerveja sem dlcool com sabor diferente?

Sabemos que alcancgar o perfil correto de sabor € um dos maiores desafios que vocé
enfrenta ao produzir uma NAB. Os diferentes métodos de produgéo podem resultar em
cervejas excessivamente doces e sem a qualidade refrescante da cerveja tradicional.
E aqui que entra o Brewers TasteZyme™ G, oferecendo uma solugéio exclusiva para
melhorar o sabor da base de cerveja sem dlcool.

Entdo, o que exatamente torna o Brewers TasteZyme™ G tao especial?

O segredo estd na sua capacidade de converter a glicose (responsdvel pela dogura) em dcido glucénico (que fornece a acidez desejavel).
O resultado: um equilibrio muito melhor entre notas doces e dcidas na sua bebida — aprimorando assim o seu sabor geral.

Além disso, esta solugdio enzimdtica também atua como um eliminador de oxigénio confidvel durante o processo de maceragdo.
Ao evitar a oxidagdo do seu mosto, ela aumenta efetivamente o frescor da sua cerveja.

O Brewers TasteZyme™ G é facil de incorporar ao seu processo de fermentagéo, simplesmente adicionando-o durante a maceragéo.
E nossas enzimas cervejeiras sdo classificadas como auxiliares naturais de processamento e, portanto, permitem que vocé melhore o sabor
com um rétulo mais limpo e uma pegada de carbono menor. Beberemos por isso!

O que os cervejeiros precisam: O que oferecemos:

Q Uma cerveja sem dlcool com Q Sabor agridoce aprimorado
sabor excelente para uma NAB mais equilibrada e refrescante.

com um efeito positivo na pontuagdo sensorial geral. L .
Q Néo é necessdrio CAPEX ou mudanga

Q Solugdo simples e eficaz de processo
Q Adequado para todos!

Aprovado para Kosher e Halal, ideal para veganos e
vegetarianos, sem obrigatoriedade de rotulagem.

Q Nenhum efeito indesejavel posterior
ao processamento

Brewers TasteZyme™ G Apoiando vocé,
seja qual for

Dosagem Tamanho da o desafio

recomendada: embalagem: Aplicagdo:
Vocé pode produzir cerveja sem

dlcool com sabor excelente com o
Brewers TasteZyme™ G e com o apoio

2.5-3.0 20 KG CL AS SICA de nossa equipe global de mestres

kg/tonelada microgranulado para ser adicionado & dgua cervejeiros.
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Although diligent care has been used to ensure that the information provided herein is accurate, nothing contained herein can be construed to imply any representation or warranty for which we assume legal responsibility,
including without limitation any warranties as to the accuracy, currency or completeness of this information or of non-infringement of third party intellectual property rights. The content of this document is subject to change
without further notice. This document is non-controlled and will not be automatically replaced when changed. Please contact us for the latest version of this document or for further information. Since the user’s product
formulations, specific use applications and conditions of use are beyond our control, we make no warranty or representation regarding the results which may be obtained by the user. It shall be the responsibility of the user to
determine the suitability of our products for the user’s specific purposes and the legal status for the user’s intended use of our products.

Our General Terms and Conditions of Sale (“GCS"”) apply to and are part of all our offers, agreements, sales, deliveries and all other dealings.
The applicability of any other terms and conditions is explicitly rejected and superseded by our GCS. The current version of our GCS is available
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